MEERRETTICH-FEINKOST SEIT 1846

Schamel

Pressemeldung Baiersdorf, 01.02.2021

Schamel prasentiert zu Ostern und Weihnachten 2021 neue Sorten:
Mango-Sahne Meerrettich und Feige-Sahne Meerrettich

Schamel setzt neue tropische Akzente: Mit dem Mango-Sahne Meerrettich und dem Feige-Sahne
Meerrettich wird das bekannte Sortiment um zwei exotische Geschmackserlebnisse erweitert. Die
stBliche, aromatische Note der Mango verfeinert dabei die pikante Scharfe des Meerrettichs. Der
Feige-Sahne Meerrettich punktet mit der idealen Mischung aus Wirze und SiiRe. Beide neuen Sorten
werden zusammen mit dem beliebten Preiselbeer-Sahne Meerrettich fiir limitierte Aktionen zu
Ostern und Weihnachten 2021 angeboten. Besonders mit Kase bilden sie ein ideales Food-Pairing. In
Salaten oder Vorspeisekreationen werden Mango und Feige schon lange mit unterschiedlichsten
Kasesorten kombiniert. Der Meerrettich rundet dieses Geschmackserlebnis durch sein wiirziges
Aroma nun optimal ab. So passen Gorgonzola und Bergkase herrlich zu der SiiRe der Feige, die
fruchtige Mango hingegen lasst sich bestens zu Ziegenkase und Edamer genieRen. Die allseits
bekannte Mischung aus Camembert und Preiselbeeren bekommt durch die feine Rezeptur des
Meerrettichs eine milde Scharfe. Egal, wie die neuen Sorten also kombiniert werden: Der Feige-
Sahne Meerrettich und der Mango-Sahne Meerrettich machen jedes Essen zur fruchtig-scharfen
Versuchung.

Mehr Informationen zur Schamel Meerrettich GmbH & Co. KG finden Sie auf unserer Website unter:

Familientradition seit 1846

Seit 1846 garantiert Familie Schamel feinsten Meerrettichgenuss aus Bayern. Heute noch werden bei
Familie Schamel in der traditionsreichen Meerrettichstadt Baiersdorf handverlesene Krenwurzeln
taglich frisch gerieben und nach bewahrten Rezepten zu Original Schamel Meerrettich-Feinkost
veredelt. www.schamel.de
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