


BAYERISCHER BIO MEERRETTICH é}

@J? 100% BIOLOGISCHER VERTRAGSANBAU

%& BAYERISCHER BIO-MEERRETTICH
;%: KUHL AUFBEWAHREN




Schamel

MEERRETTICH-FEINKOST SEIT 1846

" Unser Familienunternehmen wuirde 1846 in der Meerrettichstadt 5
Baiersdorf in Bayern gegriindet und ist die dlteste Meerrettichmarke
der Welt. Seit iber 170 Jahren werden bei Familie Schamel handver-
lesene Krenwurzeln téiglich frisch gerieben und zu Orlglnal Schamel

. Meerrethch Feinkost veredelt.

;NHCHHHLTlGE BIO- QUHLlTHT

" UnserBayerischer BIO Meerrettich wird von unseren geschotzfen
Bio-Landwirten angebaut und waichst auf Feldern in unserer Region in
bester Bio-Qualitat heran. Wir von Schamel garantieren lhnen durch
die schonende Verarbeitung und Zubereitung der gesunden Wurzel
nach bewdhrter Schamel-Qualitét ein einzigartiges Geschmacks-

“erlebnis. In |edem Glas schmeckf man die ganze urspringliche Kraft.
der bayerischen Meerremchwurze\ w

" Meerrettichkultur
in 6. Generation

. Matthias Schamel



SCHARE-PKANTE =
s







Schamel

MEERRETTICH-FEINKOST SEIT 1846







Schamel

MEERRETTICH-FEINKOST SEIT 1846

Schamel Meerrettich GmbH & Co. KG
ALTESTE MEERRETTICHMARKE DER WELT
D-91083 Baiersdorf/Bayern - Johann-Jakob-Schamel-Platz 1
Fon 09133 7760-0 - Fax 09133 7760-77 - info@schamel.de
www.schamel.de




