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,Perfekte Convenience in der Profi-Kiiche*:
GRAVADINE® Senf-Dill-Sauce fur die Gastronomie

Mit frischem Dill und wurzigem Meerrettich verfeinert ist sie die verlassliche
Entourage fur Lachs und Raucherfisch und eine edle Begleitung fur die klassische
bayerische WeilRwurst. Selbst langst ein Klassiker, ist die Senf-Dill-Sauce
GRAVADINE® von Schamel Meerrettich im 140 ml-Glas eine beliebte Institution in
der heimischen Kiuche und ein Genuss fur Feinschmecker, die Meerrettich zwar
besonders, aber mild mogen. Mit einer neuen Produktgrofe richtet sich das
Traditionsunternehmen aus Baiersdorf nun auch an eine professionelle Klientel: Die
GRAVADINE® gibt es ab sofort in idealer Ausfuhrung fur die Gastronomie — im
praktischen 1.000 mil-Eimer, luftdicht wiederverschlieBbar und mit Aromaschutzfolie
fur einen unverfalschten Geschmack. ,,Auch unsere Kunden in der Gastronomie
mochten wir mit der Qualitat, aber auch Vielfalt unseres Produktsortiments
Uberzeugen und passen uns dazu ihren Bedurfnissen an. Wir stehen fur perfekte
Convenience auch in der Profi-Kiche®, erlautert Matthias Schamel, Geschaftsfuhrer
Schamel Meerrettich GmbH & Co. KG.

Johann Jakob Schamel (1885 — 1970), Urgrol3vater des heutigen Geschaftsfuhrers
Matthias Schamel, hatte Ubrigens erstmals die |dee, die Meerrettichwurzel reibefrisch
und haltbar im Glas anzubieten und so der Kundschaft das tranenreiche Reiben der
scharfen Wurzel zu ersparen. Ihm sind die exklusiven und pikanten Feinschmecker-
Wiurzsaucen von Schamel Meerrettich gewidmet. Sein Konterfei ziert nun auch die
grolRere GRAVADINE®-Variante.

Lust auf scharfe Kiiche?
Im Schamel-Blog finden Sie dazu ein paar Anregungen, schmackhafte Rezeptideen und
alles, was Sie sonst noch Uber die scharfe Wurzel wissen sollten. www.schamel.de/blog
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