ZUR KRONUNG ALLER SPEISEN

Seit 1844 garantiert Familie Schamel feinsten -y SChamel

MEERRETTICH-FEINKOST SEIT 1846

Meearrelt CNQENWSs Aus F:(Z':.-‘!?‘"'

REZEPT

Rindersteak mit Meerrettich-Krauterbutter

ZUTATEN

2 Rindersteaks

1 EL Speisedl

100g Butter

1 EL Bayerischer Meerrettich scharfwirzig
1 EL Zitronenabrieb

1 EL Zitronensaft

Salz, Pfeffer

Rosmarin

ZUBEREITUNG
. Die Steaks mit dem Ol einpinseln und auf dem Grill kurz scharf anbraten.
. AnschlieRend bei mittlerer Temperatur 5-8 Minuten ziehen lassen. Dabei mehrfach wenden.

. Die Butter bei Zimmertemperatur weich werden lassen.
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4. Meerrettich, Zitronensaft und Zitronenabrieb mit der Butter verriihren bis die Masse cremig ist.
5. Rosmarin unterriihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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. Die Steaks zusammen mit der Meerrettich-Krauterbutter servieren.



